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โครงการประกวดนวัตกรรมผลิตภัณฑ์อาหาร ปีที่ 15 
SU - FoSTAT Food Innovation Contest 2023 (Central Region)  

“Tomorrow Food Innovation” 
  
1. ผู้ด าเนินโครงการ - สมาคมวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีทางอาหารแห่งประเทศไทย 
   - คณะอุตสาหกรรมเกษตร มหาวทิยาลัยสงขลานครินทร์ 
   - คณะอุตสาหกรรมเกษตร มหาวทิยาลัยเชียงใหม ่
     - คณะเกษตรศาสตร์ มหาวิทยาลยัอุบลราชธาน ี
     - คณะอุตสาหกรรมเกษตร มหาวทิยาลัยเกษตรศาสตร์ 
   - คณะวิศวกรรมศาสตร์และเทคโนโลยีอุตสาหกรรม มหาวิทยาลยัศลิปากร 
 
2. ชื่อโครงการ  โครงการประกวดนวตักรรมผลิตภณัฑ์อาหาร  ภาษาไทย 
   FoSTAT Food Innovation Contest   ภาษาอังกฤษ 
 
3. ระยะเวลาโครงการ ปีละ 1 ครั้ง    - รอบคัดเลือก และรอบรองชนะเลิศ ภูมิภาค 

      - รอบชิงชนะเลิศ ภายในงาน Food Innovation Asia Conference  
  และ ProPak Asia 2023 

 
4. หลักการและเหตุผล 

อุตสาหกรรมอาหารเป็นอุตสาหกรรมหนึ่งที่มีความส าคัญต่อระบบเศรษฐกิจและสังคมของประเทศไทยเป็นอุตสาหกรรมที่
รองรับผลิตผลทางการเกษตรและเพิ่มมูลค่าของผลิตผลทางการเกษตรให้มีมูลค่าเพิ่มสูงขึ้น สามารถน ารายได้เข้าประเทศได้ ปีละหลาย
แสนล้านบาท 
 นวัตกรรมได้เข้ามามบีทบาทต่อการพัฒนาประเทศและได้มีการริเริ่มการประกวดโครงการนวัตกรรมโดยหน่วยงานต่างๆ  ซึ่งได้
เกิดผลกระทบท าให้เกิดความตื่นตัวในประเทศและภาคเอกชน คณะอุตสาหกรรมเกษตร ในฐานะผู้ผลิตและพัฒนาบุคลากรทางด้าน
อุตสาหกรรมเกษตร ได้เห็นความส าคัญดังกล่าวและต้องการให้ทรัพยากรบุคลากรเยาวชนของประเทศในอนาคตได้ตระหนักเห็น
ความส าคัญของนวัตกรรมต่อการพัฒนาประเทศ  
 อย่างไรก็ตามจากสถานการณ์ที่ทั่วโลกมีการเปลี่ยนแปลงอย่างต่อเนื่องและรวดเร็วในด้านต่างๆ อาทิ การเปลี่ยนแปลงสภาพ
ภูมิอากาศ การแพร่ระบาดของโรคชนิดใหม่ ซึ่งส่งผลกระทบต่อตลาดของผลิตภัณฑ์เดิม รวมไปถึงพฤติกรรมข องมนุษย์ที่มีการน า
เทคโนโลยีสมัยใหม่เข้ามาใช้ในชีวิตประจ าวันและการท างานมากขึ้น  ดังนั้นอุตสาหกรรมอาหารของไทยจึงจ าเป็นที่จะต้องปรับตัวให้ทัน
กับการเปลี่ยนแปลงดังกล่าวในฐานะที่เป็นประเทศท่ีผลิตอาหารในอันดับต้นๆของโลก และเพื่อเป็นการเตรียมความพร้อมสิง่ส าคัญอันดับ
แรกๆคือการพัฒนาบุคลากรที่มีศักยภาพเข้าสู่วงการอุตสาหกรรมอาหาร ทางสมาคมวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีทางอาหารแห่งประเทศ
ไทยซึ่งเป็นองค์กรวิชาชีพช้ันน าได้เล็งเห็นถึงความส าคัญดงักล่าว จึงได้ริเริ่มจัดกิจกรรมการประกวดนวัตกรรมผลิตภัณฑ์อาหาร (FoSTAT 
Food Innovation Contest) ของนิสิตนักศึกษาระดับปริญญาตรี โดยให้มีการน าเสนอแนวคิดผลิตภัณฑ์ที่มีการเข้าใจและตอบโจทย์
ผู้บริโภค โดยผ่านการประยุกต์เทคโนโลยี และความคิดสร้างสรรค์ อันเป็นการสร้างคุณค่าให้กับผลิตภัณฑ์อาหารที่มีความสอดคล้องกับ
พฤติกรรมผู้บริโภคในยุคดจิิทัล การสร้างนวัตกรรมด้วยการต่อยอด หรือการสร้างนวัตกรรมด้วยการใช้เทคโนโลยี และเป็นการตอบสนอง
ความต้องการที่เกิดขึ้นใหม่ หรือการตอบสนองความต้องการเดิม พร้อมกับเป็นการเตรียมความพร้อมในการสร้างทิศทางและอนาคตของ
อุตสาหกรรมอาหาร ซึ่งจะช่วยเสริมสร้างความเข้มแข็งให้อุตสาหกรรมอาหารไทยและขับเคลื่อนเศรษฐกิจของประเทศได้อย่างยั่งยืน
ต่อไป 
 
5. วัตถุประสงค์ของโครงการ 

5.1 เพื่อสนับสนุนนักศึกษาระดับปริญญาตรีด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีทางอาหารและอุตสาหกรรมเกษตร ให้มีความคิด
สร้างสรรค์ การออกแบบ และการปรับใช้ความรู้ทางด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีทางอาหาร ให้มีเวทีในการแสดงออกซึ่ง
ความคิดสร้างสรรค์ ความรู้ ความสามารถทางด้านวิชาการ และการท างานเป็นทีม 

5.2 เพื่อเสริมสร้างความร่วมมือระหว่างสถาบันการศึกษา หน่วยงานภาครัฐ และเอกชนในการสนับสนุนกิจกรรมของนักศึกษา 
5.3 เพื่อเปิดโอกาสให้ภาคเอกชนสามารถเสาะหาบุคลากรที่มีคุณภาพจากสถานศึกษาเข้าร่วมท างานในองค์กร และได้คัดเลือก

แนวคิดผลิตภัณฑ์อาหารที่เข้าร่วมการประกวด ไปพัฒนาในเชิงพาณิชย์ต่อไป 
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5.4 เพื่อสนับสนุนให้มีการปรับตัวจากแบบการน าเสนอต่อหน้า (On site) อย่างเดียวเป็นแบบผสมผสาน (Hybrid)  
5.5 เพื่อเป็นการเตรียมความพร้อมและปรับตัวต่อการเปลี่ยนแปลงของอุตสาหกรรมอาหารทั่วโลก 

 
6. เป้าหมายของโครงการ 

6.1 เพื่อสนับสนุนนิสิต/นักศึกษาระดับปริญญาตรี ได้ฝึกการแสดงออกทางด้านวิชาการที่ถูกต้อง เพื่อเป็นการพัฒนาขีด
ความสามารถของนักศึกษาด้านอุตสาหกรรมเกษตรและอาหาร ให้เป็นบุคคลากรที่มีคุณภาพของประเทศ 

6.2 เพื่อเปดิโอกาสให้ภาคเอกชนท่ีเกี่ยวข้อง ได้มีส่วนร่วมในการเพิ่มศักยภาพทางด้านวิชาการในแก่นักศึกษาและน าไปสู่การพัฒนา
ธุรกิจอุตสาหกรรมเกษตรและอาหารของประเทศ 

6.3 เพื่อส่งเสริมการวิจัยและพัฒนาเศรษฐกิจ สร้างสรรค์ สร้างฐานข้อมูลความรู้ด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีให้กับประเทศ  
ขับเคลื่อนให้ประเทศไทยเป็นศูนย์กลางอุตสาหกรรมความคิดสร้างสรรค์ของภูมิภาคอาเซียน 

6.4 เพื่อสนับสนุนการจัดการนวัตกรรม ความคิดสร้างสรรค์ และเทคโนโลยี รวมทั้งศึกษากลยุทธ์จัดการเปลี่ยนแปลงและรูปแบบ
วิธีการวางแผนในแบบต่างๆ เพื่อรองรับการเข้ามามีบทบาทของเทคโนโลยีดิจิทัล 
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 7. ขั้นตอนในการประกวด 

 
 

กิจกรรม ก าหนดการ หมายเหตุ 
รอบคัดเลือก   SU - FoSTAT Food Innovation Contest 2023 (Central Region) 
1.  ประกาศ THEME และก าหนดการแข่งขัน  
     FoSTAT Food Innovation Contest 2023 

กันยายน 2565 - ทาง www.fostat.org  
- FB : Food Innovation Contest 

  2.  เปิดรับสมัครผูเ้ข้าร่วมแข่งขนั โดยให้ส่งใบสมัคร พร้อม  
ส่งโครงร่าง (Proposal) และ คลปิวีดีโอน าเสนอผลงาน 
ความยาวไม่เกิน 5 นาที ผ่านลิ้งคก์ารรับสมัคร 

          - ภาคใต้ 
          - ภาคกลางและปริมณฑล 
          - ภาคตะวันออกเฉียงเหนอื 
          - ภาคเหนือ 
          - กรุงเทพฯ 

 
 
 

วันน้ี – 20 กุมภาพันธ์ 2566 

ลิ้งค์การรับสมัครแตล่ะภูมิภาค 
 
 
  - https://bit.ly/3nbCuBE 
  - http://bit.ly/3XGkPSb 
  - https://bit.ly/3f4vdz9 
  - https://bit.ly/31Ftnl2 
  - https://bit.ly/3zEKtfo 

3.  คณะกรรมการพิจารณาผลงานผ่าน VDO Clip  
        - กรุงเทพฯ 

25 กุมภาพันธ ์2566 
สถานท่ีจัดงานตามภูมภิาค 
ออนไลน์ผ่าน zoom  

4.  ประกาศผลการผ่านเข้ารอบรองชิงชนะเลิศ  
 

 
7 มีนาคม 2566 

-  http://www.fiac-thailand.com/fic2023 
-  Facebook : Food Innovation Contest 

5. กิจกรรม อบรมและประเมินทักษะความรู้  
       5.1 BCG model 
       5.2 Cost management  
            - การค านวณต้นทุน ก าไร  
            - การก าหนดราคาสินคา้         
       5.3  Presentation skill เทคนิคการน าเสนอ  
            - การเน้นเนื้อหาทีส่ าคญั มีการล าดับเรื่องราว   
              เชื่อมโยงความคิด 
            - การบริหารกลุม่ในการน าเสนอ 
            - การน าเสนอผลงาน มกีารสื่อสารชัดเจน เข้าใจ 
              ง่าย มีความน่าสนใจ 
            - การตอบได้ตรงค าถามและใช้หลักการทาง 
              วิทยาศาสตร์ในการตอบ 

10 มีนาคม 2566 
 

ทาง FoSTAT : Zoom 
ผู้ผ่านการอบรม และประเมินทักษะจะ
ได้รับประกาศนยีบัตรจาก FoSTAT 

รอบรองชนะเลิศ   SU - FoSTAT Food Innovation Contest 2023 (Central Region) 
6.  - ส่งแบบตอบรับเข้าร่วมการแข่งขันรอบรองชนะเลิศ 
    - ส่งรายละเอียดผลงาน รอบรองชนะเลิศ 

ภายในวันท่ี 14 มีนาคม 2566 
ภายในวันท่ี 14 เมษายน 2566 

ส่งลิ้งคท์ี่ลิ้งค ์ http://bit.ly/3XGkPSb 

7. น าเสนอแนวคิดและผลิตภัณฑต์้นแบบ ทีมละ 5 นาที       
   และตอบค าถามคณะกรรมการ 5 นาที พร้อมท้ัง 
   คณะกรรมการพิจารณาผลิตภณัฑ ์(รอบรองชนะเลิศ) 

 
24 เมษายน 2566 

  สถานท่ีจัดงาน 
  - มหาวิทยาลัยศิลปากร 
    วิทยาเขต พระราชวังสนามจันทร ์

8. ประกาศรายชื่อทีมแข่งขันที่ผ่านเข้าสู่รอบชิงชนะเลศิ 
   รวมจ านวน 17 ทีม  

5 พฤษภาคม 2566 - ทาง www.fostat.org 
- FB : Food Innovation Contest 

รอบชิงชนะเลิศ 
9. น าเสนอแนวคิดและผลิตภัณฑต์้นแบบ ทีมละ 5 นาที     
   และตอบค าถามคณะกรรมการ 5 นาที พร้อมท้ัง 
   คณะกรรมการพิจารณาผลิตภณัฑ ์(รอบชิงชนะเลิศ) 

16 มิถุนายน 2566 
 

ณ ศูนย์นิทรรศการและการประชมุไบเทค 
กรุงเทพฯ  
ภายในงาน ProPak Asia 2023 

http://www.fostat.org/
https://bit.ly/3nbCuBE
https://bit.ly/3f4vdz9
https://bit.ly/31Ftnl2
https://bit.ly/3zEKtfo
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8. เกณฑ์การพิจารณาตัดสินรอบคัดเลือก รอบรองชนะเลิศ และรอบชิงชนะเลิศการพัฒนานวัตกรรมผลติภณัฑ์อาหารในหัวข้อ    
   Tomorrow Food Innovation 

- ต้องประกอบด้วย keyword หัวข้อหมายเลข 1 (Alternative proteins) หรือ หมายเลข 2 (Herbs/herbal products) 
หรือประกอบด้วยหมายเลข 1+2 (Alternative proteins และ Herbs/herbal products) 

- ต้องเพิ่มเติมด้วย keywords อื่นๆ (หมายเลข 3-7 อีกอย่างน้อย 2 หัวข้อ) 
1. Alternative proteins 
2. Herbs/herbal products  
3. BCG model 
4. Value chain (including food safety) 
5. Local wisdom 
6. Valorization (value addition) 
7. Nutrition/health benefits 

 
ตารางที่ 8.1 ตารางเกณฑ์การพิจารณาตัดสินรอบคัดเลือก รอบรองชนะเลิศ และรอบชิงชนะเลิศ 
ค าส าคัญ  
ความเป็นนวัตกรรม  

1. การปรับปรุงผลิตภัณฑ์ที่มีอยู่แล้วให้พัฒนายิ่งขึ้น โดยมีทั้งแบบท่ีจับต้องได้ และจับต้องไม่ได้ ที่   
    สามารถเพิ่มมูลค่าเชิงพาณิชย์ในตลาดได้ 
2. การพัฒนาแนวทาง วิธีผลิต ผลิตภัณฑ์ให้มีรูปแบบใหม่ที่ทันสมัยมากข้ึน 
3. การเปลี่ยนแปลงรูปแบบของนวัตกรรม จากแบบเดิมๆ ที่คนส่วนใหญ่รู้จักหรือคุ้นเคยอยู่แล้ว ไปสู่ 
   การรับรู้ใหม่ที่ทันสมัยมากข้ึน เพื่อน าเสนอเทคโนโลยีและภาพลักษณ์ใหม่ๆสู่ผู้บริโภค  
4. การสร้างนวัตกรรมที่สามารถเปลี่ยนแปลงความคิดเดิมๆ ได้ เพื่อน าไปสู่การสร้างกรอบความคิดใหม่ๆ 
5. การพัฒนานวัตกรรมที่ผสมผสานเทคโนโลยีและความต้องการของผู้บริโภคเพื่อตอบสนองความ 
   ต้องการของผู้บริโภค 
6. การสร้างความแตกต่างในผลิตภัณฑ์ที่ท าให้ผู้บริโภคได้รับความพึงพอใจเกิดความสุขทางอารมณ์  
   และความคิด 

หัวข้อที่ประเมิน รายละเอียดของการประเมินในแต่ละหัวข้อ คะแนน 
1. ความเป็นนวัตกรรม  

มีความรับผิดชอบต่อ
สิ่งแวดล้อม และ
สอดคล้องกับแนวทาง 
BCG โมเดล 

 

- เข้าใจ และแสดงถึงความคิดสร้างสรรค์ในการออกแบบบนพ้ืนฐานความรู้ ซึ่งน าไปสู่การ
ผลิตและ/หรือการแก้ไขปัญหาได้ในเชิงพาณิชย์  และมีความสอดคล้องกับ Theme  
(10 คะแนน) 

- ผลิตภัณฑ์มีความใหม่และแตกต่างจากเดิมในระดับประเทศหรือสากล และสร้าง
มูลค่าเพิ่ม  (10 คะแนน) 

- มีความรับผิดชอบต่อสังคม / สิ่งแวดล้อม และสอดคล้องกับแนวทาง BCG โมเดล  
(10 คะแนน) 

30 

2.  กระบวนการสร้าง
แนวคิด/พัฒนานวัตกรรม 

- ระบุปัญหาของ User ได้อย่างชัดเจน มีกระบวนการในการเข้าใจต้นเหตุของปัญหา  
(10 คะแนน) 

- กระบวนการพัฒนานวัตกรรมมีความเหมาะสมและชัดเจน มีกระบวนการสังเคราะห์ 
การสร้างแนวคิด เพื่อให้ได้มาของนวัตกรรมอาหาร (เช่น การทบทวนวรรณกรรม การ
ตรวจสอบทรัพย์สินทางปัญญา การใช้เทคนิคต่างๆ ในการหาแนวคิด การประเมินและ
การคัดเลือกแนวคิดเบื้องต้น เป็นต้น) (10 คะแนน) 

- การใช้กระบวนการท างานอย่างเป็นระบบ เช่น การวางแผนและประเมินโครงการ การ
วางแผนการทดลอง การประเมินคุณภาพ การประเมินความเป็นไปได้ทางธุรกิจหรือมี
โมเดลทางธุรกิจเพื่อประกอบการตัดสินใจ เพื่อให้ได้นวัตกรรมต้นแบบ (10 คะแนน) 

30 

3.  คุณภาพและความปลอดภยั
ของผลิตภัณฑ์นวัตกรรม  

- ค านึงถึงคุณภาพ และความปลอดภัยต่อผู้บริโภค และสอดคล้องกับกฎหมายและ
มาตรฐานอาหาร (10 คะแนน) 

- ค านึงถึงการออกแบบบรรจุภัณฑ์ (Package Design) และเลือกบรรจุภัณฑ์เหมาะสม
เพื่อให้ผลิตภัณฑ์สามารถเก็บรักษาได้อย่างปลอดภัย (5 คะแนน) 

15 
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4.  ความเป็นไปได้ทางธุรกิจ
และสร้างมูลค่าเพิ่มให้กับ
วัตถุดิบ 

- ความเป็นไปได้ในเรื่อง การตลาด และเทคโนโลยีที่มีความเหมาะสมในเชิงพาณิชย์ซึ่ง
สามารถสร้างมูลค่าเพิ่มได้ (10 คะแนน) 

- ความยั่งยืนในการผลิต และจ าหน่าย (5 คะแนน) 

15 

5.  ความถูกต้องของเนื้อหา
ในการน าเสนอ 

- มีการทวนสอบ และเรียบเรียงเนื้อหาที่น าเสนอมาอย่างถูกต้อง และมีการอ้างอิงตาม
หลักจรรยาบรรณทางวิชาการ (10 คะแนน) 

10 

6.  การน าเสนอผลงาน - การล าดับเรื่องราว เชื่อมโยงความคิดดี  (5 คะแนน) 
- การน าเสนอผลงาน มีการสื่อสารชัดเจน เข้าใจง่าย มีความน่าสนใจ (5 คะแนน) 
- ภาพโปสเตอร์น าเสนอผลงาน มีข้อความสื่อสารชัดเจน เข้าใจง่าย มีความน่าสนใจ  
(5 คะแนน) 

15 

7.  การตอบค าถาม 
  

 

- ตอบได้ตรงค าถามและใช้หลักการทางวิทยาศาสตร์ในการตอบ (5 คะแนน) 
- บุคลิกภาพดี พูดจาชัดถ้อยชัดค า มีมารยาทและปฏิภาณไหวพริบในการตอบ  
  (5 คะแนน)  

10 

8.   ผลการพิจารณาผลิตภัณฑ์
ตัวอย่าง 

- ชอบมากที่สุด (15 คะแนน) 
- ชอบปานกลาง (10 คะแนน) 
- ชอบน้อย (5 คะแนน) 

15 

 รวมคะแนนเต็ม 140 
 
หมายเหตุ : การให้คะแนน อยู่ในรูปแบบล าดับ 5, 10 และ 15 เท่าน้ัน
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รางวัลรอบรองชนะเลิศ 
 - ทีมท่ีได้ผ่านเข้าสู่รอบรองชนะเลศิจะได้รับใบประกาศ รอบรองชนะเลิศ 
 - ทีมท่ีได้ผ่านเข้าสู่รอบชิงชนะเลิศจะไดร้ับใบประกาศ รอบชิงชนะเลศิ 
 
รางวัลรอบชิงชนะเลิศ 
 รางวัลชนะเลิศ  จ านวน 1 รางวัล 

- ถ้วยรางวัลพระราชทาน สมเด็จพระกนิษฐาธิราชเจา้ กรมสมเด็จพระเทพรัตนราชสุดาฯ สยามบรมราชกุมาร ี
- เงินรางวัล 50,000 บาท 
- ใบประกาศนียบตัร 

 
รางวัลรองชนะเลิศ อันดับ 1 จ านวน 1 รางวัล 

- ได้รับโลร่างวัล 
- เงินรางวัล 30,000 บาท  
- ใบประกาศนียบตัร 

 
รางวัลรองชนะเลิศ อันดับ 2 จ านวน 1 รางวัล 

- ได้รับโลร่างวัล 
- เงินรางวัล 20,000 บาท  
- ใบประกาศนียบตัร 

 
รางวัลชมเชย  จ านวน  2 รางวัล 

- ได้รับโลร่างวัล 
- เงินรางวัล 10,000 บาท  
- ใบประกาศนียบตัร 

 
รางวัลพิเศษ 

 การออกแบบบรรจุภัณฑ์ (Package Design) จ านวน 1 รางวัล   
 - ได้รับโล่รางวัล 
 - เงินรางวัล 5,000 บาท  
 - ใบประกาศนียบัตร 

 โปสเตอร์ ยอดเย่ียม จ านวน 1 รางวัล 
 - ได้รับเงิน 3,000 บาท 

 ป๊อปปูล่าโหวต (จากทาง Facebook FoSTAT) จ านวน 1 รางวัล 
  - ได้รับเงิน 3,000 บาท  
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กฎ กติกา  การแข่งขัน โครงการประกวดนวัตกรรมผลิตภัณฑ์อาหาร ปีที่ 15 
SU - FoSTAT Food Innovation Contest 2023 (Central Region) 

“Tomorrow Food Innovation” 
----------------------------------------------------------------------------------------- 

 
1. การแข่งขันแบ่งเป็น 3 รอบ  

1.1 รอบคัดเลือก   (น าเสนอผลงานผ่าน VDO Clip) 
1.2 รอบรองชนะเลิศ   (น าเสนอผลงานด้วยตนเอง)  
1.3 รอบชิงชนะเลิศ   (น าเสนอผลงานด้วยตนเอง) 
 

2. สถานที่จัดการแข่งขัน 
  รอบคัดเลือก และรอบรองชนะเลศิ ภูมิภาค   

รอบชิงชนะเลิศ   ณ ศูนย์นิทรรศการและการประชมุไบเทค กรุงเทพฯ  
ภายในงาน ProPak Asia 2023 

3. ผลิตภัณฑ์นวัตกรรมอาหาร  ประจ าปีการแข่งขนั  2023 
  Tomorrow Food Innovation 

 
4. ผู้มีสิทธิ์เข้าร่วมการแข่งขัน 

4.1  สถาบันการศึกษาท่ีส่งนิสิต/นักศึกษาเข้าร่วมแข่งขัน ต้องเป็นสถาบันการศึกษาในระดับอุดมศึกษา และสามารถ  
      ส่งผลงานร่วมกันระหว่างสถาบันได้ โดยจะต้องอยู่ในภูมิภาคเดียวกัน 
4.2  ผู้เข้าร่วมแข่งขัน ต้องเป็นนิสิต/นักศึกษา ที่ก าลังศึกษาในระดับชั้นปริญญาตรี (มีสถานภาพเป็นนิสิต/นักศึกษา  
      ของสถาบันที่เป็นผู้ส่งรายชื่อเข้าแข่งขัน) 
4.3  แต่ละสถาบันฯ สามารถส่งทีมเข้าร่วมแข่งขันได้ ทีมละ 2-6 คน และมีอาจารย์ที่ปรึกษาได้ทีมละไม่เกิน 2 ท่าน     
      โดยในแต่ละทีมสามารถมีนิสิต/นักศึกษา ได้มากกว่า 2 สาขาวิชา โดยก าหนดให้มีสาขาวิชาหลัก สาขาใดสาขา     
      หนึ่งต่อไปนี้เข้าร่วมทีมด้วย คือ สาขาท่ีเกี่ยวข้องกับ วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร เทคโนโลยีชีวภาพ  
      นวัตกรรมอาหาร อุตสาหกรรมเกษตร พัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร อาหารและโภชนาการ วิศวกรรมอาหาร 

 
5. การสมัครเข้าร่วมการแข่งขัน สามารถท าได้โดย  

ทีมแข่งขันจะต้องเตรียมรายละเอียด อัพโหลดไฟล์เอกสาร , ลิงค์คลิป VDO และ Abstract การน าเสนอผลงาน ในลิ้งค์
ภายในวันท่ี 20 กุมภาพันธ ์2566 
            - ภาคใต้ลิ้งค์     https://bit.ly/3nbCuBE 
            - ภาคกลางปริมณฑล และตะวันออกลิ้งค์  http://bit.ly/3XGkPSb 
            - ภาคตะวันออกเฉียงเหนือลิ้งค์   https://bit.ly/3f4vdz9 
            - ภาคเหนือลิ้งค์     https://bit.ly/31Ftnl2 
        - กรุงเทพฯลิ้งค์     https://bit.ly/3zEKtfo 
5.1  ใบเอกสาร ค ารับรองของผู้เข้าแข่งขันและอาจารย์ที่ปรึกษา (ตามเอกสารแนบ) 
5.2  ส าเนาบัตรประชาชนนิสิต/นักศึกษา และอาจารย์ที่ปรึกษาทีมแข่งขัน 
5.3  บทคัดย่อ (Abstract) (ตามรายละเอียดข้อ 7.2) 
5.4  ลิงค์คลิป VDO การน าเสนอผลงาน (ตามรายละเอียดข้อ 7.3) 
5.5  กรอกข้อมูลผู้สมัคร 
 
หมายเหตุ ให้จัดเตรียมข้อมูลให้ครบถ้วนก่อนการท าการสมัครผ่านลิ้งค์ (ให้อัพโหลดเอกสารการสมัครทั้งหมดพร้อมกัน) 
 
 
 
 

https://bit.ly/3nbCuBE
https://bit.ly/3f4vdz9
https://bit.ly/31Ftnl2
https://bit.ly/3zEKtfo
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6. ผลงานส่งเข้าประกวด 
6.1  ต้องเป็นผลิตภัณฑ์อาหารที่คิดค้นขึ้นใหม่โดยใช้กระบวนการทางวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี และมีความเป็น         

นวัตกรรม หรืองานวิจัยต่อยอด โดยทีมผู้เข้าแข่งขัน 
6.2  ต้องเป็นผลิตภัณฑ์อาหารที่ไม่เคยผ่านการประกวดในระดับประเทศจากหน่วยงานใดมาก่อน 
6.3  ต้องเป็นผลิตภัณฑ์ที่แตกต่างจากผลิตภัณฑ์ที่มีอยู่แล้วในตลาด 
 

7. กฎ กติกา  การแข่งขัน  การพิจารณาผลงานในรอบคัดเลือก 
7.1 กรอกข้อมูลใบสมัคร ให้ถูกต้อง ครบถ้วน พร้อมลงนามอาจารย์ที่ปรึกษา และแนบส าเนาบัตรประชาชนผู้เข้าแข่งขัน        
     และอาจารย์ที่ปรึกษา 
7.2 ผู้เข้าแข่งขันจัดท าบทคัดย่อ (Abstract) ความยาวไม่เกิน 1 หน้ากระดาษ A4 ใช้แบบอักษร TH SarabunPSK ขนาด 
     อักษร 14 
7.3 ผู้เข้าแข่งขันต้องจัดท า VDO Clip การน าเสนอผลงาน มีข้อก าหนดดังนี้ 

7.3.1 มีความละเอียดในระดับ SD ตั้งแต่ 640x720 Pixel ขึ้นไป 
7.3.2 เนื้อหาใน VDO clip ต้องประกอบด้วย 

- หลักการและเหตุผล 
- การใช้เทคนิคต่างๆในการหาแนวคิด 
- หลักการทางวิทยาศาสตร์ที่จะน าแนวคิดไปสู่การสร้างนวัตกรรม 
- กรรมวิธีการผลิตผลิตภัณฑ์ และ/หรือการออกแบบการบรรจุที่จะน ามาใช้ 
- แผนการประเมินคุณภาพต่างๆ 
- ประมาณการต้นทุนและผลตอบแทน 
- การตลาด กลุ่มลูกค้าเป้าหมาย ช่องทางการจ าหน่าย 
- ผลที่คาดว่าจะได้รับ 

7.3.3 ต้องมีค าบรรยายบทสนทนา และต้องไม่มีเสียงเพลงระหว่างบทสนทนา 
7.3.4 บันทึกไฟล์ เป็นนามสกุล .AVI, .MPEG-1, .MPEG-2 , .MPEG-4 , .DAT, .WMV  

7.4  คณะกรรมการภูมิภาคด าเนินการคัดเลือกทีมท่ีผ่านเข้ารอบรองชนะเลิศไม่เกิน 15 ทีม  
7.5  การประกาศผลทีมท่ีผ่านเข้ารอบรองชนะเลิศ จะประกาศทางเว็บไซต์ และหนังสือแจ้งไปยังสถาบันต้นสังกัด 

 
8. กฎ กติกา  การแข่งขัน  การพิจารณาผลงานในรอบรองชนะเลิศ 

8.1 อาจารย์ที่ปรึกษาประจ าทีมยืนยันการเข้าร่วมแข่งขันรอบรองชนะเลิศและตรวจสอบรายช่ือผู้เข้าแข่งขัน โดยส่งแบบ 
     ตอบรับการแข่งขันรอบรองชนะเลิศ กลับมายังภูมิภาคทางลิ้งค์ http://bit.ly/3XGkPSb ภายในวันท่ี 14 มีนาคม 2566 

และ จะต้องเตรียมรายละเอียด อัพโหลดไฟล์ (หัวข้อที่ 8.1.1 - 8.1.5 ภายในวันที่ 14 เมษายน 2566) 
8.1.1 ไฟล์ภาพผลิตภัณฑ์ 1 ภาพเท่านัน้  

- ความชัดของรูปภาพไม่ต่ ากว่า 2 MB บันทึกไฟล์ เป็นนามสกุล .jpg 
- ขนาดของรูปภาพ (แนวนอน) 1200 สูง x 1800 กว้าง pixels 
- ต้องไม่มีข้อความ หรือตัวอักษร ทับบนภาพผลิตภัณฑ์ 

8.1.2 บทคัดย่อ (Abstract) ของผลิตภัณฑ์  
- ความยาวไม่เกิน 1 หน้ากระดาษ A4 แบบอักษร TH SarabunPSK ขนาด ตัวอักษร 14 

                         8.1.3 ไฟล์แผ่นงานน าเสนอ  
- แผ่นงานน าเสนอจ านวนไม่เกิน 6 สไลด์ บันทึกในโปรแกรม Microsoft PowerPoint เป็นภาษาอังกฤษ  
  เท่านั้น  
- ขนาดสไลด์แผ่นงานเป็น 16:9 แนวนอน 

  8.1.4 โปสเตอร์น าเสนอผลงาน (ภาษาอังกฤษ) 
                                     - ก าหนดให้ใช้โปสเตอร์ขนาด 80 เซนติเมตร สูง 120 เซนติเมตร (ผู้เข้าแข่งขันปริ้นมาเอง) 
  8.1.5 ตัวอย่างผลิตภัณฑ์ผลงาน 
   - ผลิตภัณฑ์ส าหรับจัดแสดง พร้อมอุปกรณ์ประกอบการจัดแสดง เพียงพอส าหรับผู้ที่สนใจ 
   - ผลิตภัณฑ์ส าหรับทดสอบชิม พร้อมชุดภาชนะอย่างน้อย 10 ชุด ส าหรับคณะกรรมการ 
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- ผลิตภัณฑ์ส าหรับทดสอบชิม ให้จัดเตรียมผลิตภัณฑ์ตามแนวความคิดจริง เช่น หากเป็นผลิตภัณฑ์แช่ 
แข็งเพื่อยืดอายุการเก็บ จะต้องน าผลิตภัณฑ์ที่ผ่านกระบวนการแช่แข็งจริงน ามาอุ่นเพื่อให้กรรมการ
พิจารณาในวันแข่งขันรอบรองชนะเลิศ 

8.1.6 การน าเสนอผลงาน  
        ทีมแข่งขันน าเสนอผลงานและตอบค าถาม พร้อมกับน าเสนอตัวอย่างผลิตภัณฑ์ต่อหน้าคณะกรรมการ     
ระยะเวลาทั้งหมดของแต่ละทีม 10 นาที การน าเสนอผลงานแบ่งเป็น ดังนี้ 

- น าเสนอ 5 นาที (น าเสนอได้ทั้งภาษาอังกฤษและภาษาไทย หากน าเสนอเป็นภาษาไทย ให้มีการเกริ่นน าเป็น 
               ภาษาอังกฤษ) 
             - ตอบค าถามคณะกรรมการ 5 นาท ี

- เจ้าหน้าท่ีจะแจ้งให้ผู้น าเสนอทราบล่วงหน้า ก่อนหมดเวลาการน าเสนอ 1 นาที โดยผู้น าเสนอต้อง  
  เตรียมพร้อมเพื่อจบการน าเสนอภายในระยะเวลาที่ก าหนด และพร้อมตอบค าถามคณะกรรรมการ 
 

9. กฎ กติกา  การแข่งขัน  การพิจารณาผลงานในรอบชิงชนะเลิศ 
9.1 อาจารย์ที่ปรึกษาประจ าทีมยืนยันการเข้าร่วมแข่งขันรอบชิงชนะเลิศและตรวจสอบรายช่ือผู้เข้าแข่งขัน โดยส่งแบบ 
     ตอบรับการแข่งขันรอบชิงชนะเลิศ กลับมายังสมาคมฯ และจะต้องเตรียมรายละเอียด และอัพโหลดไฟล์ใน google    
     Drive ของตนเองพร้อมกับส่งลิ้งค์ให้ ทีมงานดาวโหลดทาง E-mail : cfop@fostat.org (หัวข้อที่ 9.1.1 - 9.1.3 ภายในวันที่ 

22 พฤษภาคม 2566) 
9.1.1 ไฟล์ภาพกราฟิกจ าลองผลิตภัณฑ์ 1 ภาพเท่านั้น  

- ความชัดของรูปภาพไม่ต่ ากว่า 2 MB บันทึกไฟล์ เป็นนามสกุล .jpg 
- ขนาดของรูปภาพ (แนวนอน) 1800 กว้าง x 1200 สูง pixels 
- ต้องไม่มีข้อความ หรือตัวอักษร ทับบนภาพผลิตภัณฑ์ 

9.1.2 ไฟล์รูปภาพสมาชิกในทีม 
  - รูปรวมสมาชิกในทีมด้วยอิริยาบถผ่อนคลาย สนุกสนาน ร่าเริง 

- ความชัดของรูปภาพไม่ต่ ากว่า 2 MB บันทึกไฟล์ เป็นนามสกุล .jpg 
 - ขนาดของรูปภาพ (แนวนอน) 1800 กว้าง x 1200 สูง pixels 
 - ต้องไม่มีข้อความ หรือตัวอักษร ทับบนรูปภาพ 

9.1.3 ค าบรรยายผลิตภัณฑ์ 
 - ค าบรรยายผลิตภัณฑ์สั้นๆไม่เกิน 200 อักขระ (ไม่รวมช่องว่าง) บันทึกไฟล์ เป็นนามสกุล .docx 
 - แฮชแท็ก 3 ข้อความ   

(หัวข้อที่ 9.1.4 - 9.1.6 อัพโหลดไฟล์ใน google Drive ของตนเองพร้อมกับส่งลิ้งค์ให้ ทีมงานดาวโหลดทาง E-
mail : cfop@fostat.org ภายในวันที่ 9 มิถุนายน 2566) 

9.1.4 บทคัดย่อ (Abstract) ของผลิตภัณฑ์  
- ความยาวไม่เกิน 1 หน้ากระดาษ A4 แบบอักษร TH SarabunPSK ขนาด ตัวอักษร 14 

                         9.1.5 ไฟล์แผ่นงานน าเสนอ  
- แผ่นงานน าเสนอจ านวนไม่เกิน 6 สไลด์ บันทึกในโปรแกรม Microsoft PowerPoint เป็นภาษาอังกฤษ  
  เท่านั้น  
- ขนาดสไลด์แผ่นงานเป็น 16:9 แนวนอน 

  9.1.6 โปสเตอร์น าเสนอผลงาน (ภาษาอังกฤษ)   
- ก าหนดให้ใช้โปสเตอร์ขนาดกว้าง 80 เซนติเมตร  สูง 120 เซนติเมตรโดยผู้เข้าแข่งขันปริ้นมาเอง และเตรียม  
  เทปใส เพื่อใช้ในการติดโปสเตอร์ (ห้ามใช้เทปกาวสองหน้าทุกชนิด) ทั้งนี้ทางเจ้าหน้าที่จะจัดเตรียมบอร์ด 
  ส าหรับติดตั้ง Poster ไว้ให้ที่ห้องแข่งขัน 
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10. การน าเสนอผลงาน  
ทีมแข่งขันน าเสนอผลงานและตอบค าถาม พร้อมกับน าเสนอตัวอย่างผลิตภัณฑ์ต่อหน้าคณะกรรมการ ระยะเวลาทั้งหมดของ
แต่ละทีม 10 นาที การน าเสนอผลงานแบ่งเป็น ดังนี้ 

- น าเสนอ 5 นาที (น าเสนอได้ทั้งภาษาอังกฤษและภาษาไทย หากน าเสนอเป็นภาษาไทย ให้มีการเกริ่นน าเป็น 
  ภาษาอังกฤษ) 
- ตอบค าถามคณะกรรมการ 5 นาท ี
- เจ้าหน้าท่ีจะแจ้งให้ผู้น าเสนอทราบล่วงหน้า ก่อนหมดเวลาการน าเสนอ 1 นาที โดยผู้น าเสนอต้องเตรียมพร้อม   
  เพื่อจบการน าเสนอภายในระยะเวลาที่ก าหนด และพร้อมตอบค าถามคณะกรรรมการ 
 

10.1 ตัวอย่างผลิตภัณฑ์ส าหรับคณะกรรมการพิจารณา  
- ให้จัดเตรียมผลิตภัณฑ์ตามแนวความคิดจริง เช่น หากเป็นผลิตภัณฑ์แช่แข็งเพื่อยืดอายุการเก็บ จะต้องน าผลิตภัณฑ์ที่
ผ่านกระบวนการแช่แข็งจริงน ามาอุ่นเพื่อให้กรรมการส าหรับคณะกรรมการพิจารณาจ านวน 10 ชุด  

10.2 ข้อมูลทางวิชาการเอกสารอ้างอิง 
-  ฉลากโภชนาการ ให้จัดท าฉลากโภชนาการ และ ระบุข้อมูลที่จ าเป็นของฉลากโภชนาการให้ถูกต้องตามแต่ละ

ผลิตภัณฑ์ โดยข้อมูลให้อ้างอิงจากแหล่งข้อมูลทางวิชาการ หรือใช้ Software ในการค านวณ เพื่อน ามาใช้ในการอ้างอิงได้โดยไม่
จ าเป็นต้องน าผลิตภัณฑ์ไปตรวจวิเคราะห์จริง 

-  การสืบค้นข้อมูลทางวิชาการควรมีเอกสารอ้างอิงเพื่อความน่าเช่ือถือของข้อมูล 
10.3 การพิจารณาผลการแข่งขัน การตัดสินผลการแข่งขันด าเนินการโดยกรรมการ ตามหลักเกณฑ์การให้คะแนน เพื่อ
คัดเลือกทีมท่ีมีคะแนนสูงสุด 5 อันดับ ผลการพิจารณาของกรรมการถือเป็นที่สิ้นสุด 

 
11.  การขอสละสิทธิ์เข้าร่วมแข่งขัน 

 ทีมท่ีมีความประสงค์ที่จะสละสิทธิ์เข้าร่วมการแข่งขันในรอบคัดเลือกและรอบชิงชนะเลิศ ต้องท าหนังสือแจ้งล่วงหน้าอย่างน้อย 
15 วันก่อนถึงวันก าหนดการแข่งขันรอบชิงชนะเลิศ เป็นลายลักษณ์อักษรเท่านั้น โดยให้ส่งทางไปรษณีย์ตามที่อยู่ของสมาคมฯ 
 

12.  การเปลี่ยนแปลงรายชื่อผู้เข้าแข่งขันในทีม 
 หากมีการเปลี่ยนแปลง / แก้ไขรายชื่อผู้เข้าแข่งขัน ต้องส่งหนังสือแจ้งขอเปลี่ยนรายชื่อผู้เข้าแข่งขันในทีม พร้อมเหตุผลในการขอ
เปลี่ยนรายช่ือเป็นลายลักษณ์อักษรเท่านั้น โดยต้องแจ้งกลับมายังสมาคมฯ ล่วงหน้าอย่างน้อย 15 วันท าก่อนท าการแข่งขันรอบชิง
ชนะเลิศ เพื่อด าเนินการส่งให้ทางคณะกรรมการฯ พิจารณาต่อไป (กรณีที่มีการเปลี่ยนแปลง หลังจากท่ีเกินก าหนดถือว่าสละสิทธ์ิ) 
 

13.  การติดต่อประสานงาน SU - FoSTAT Food Innovation Contest 2023 (Central Region) 
ภาควิชาเทคโนโลยีอาหาร คณะวศิวกรรมศาสตร์และเทคโนโลยีอุตสาหกรรม   
มหาวิทยาลยัศิลปากร เลขท่ี 6 ถนน ราชมรรคาใน อ าเภอ เมือง จงัหวัด นครปฐม 73000 

 ผศ.ดร. สุเชษฐ์        suched@yahoo.com 
         081-3315195 
 อ.ดร. ภาริกา                 parika_rung@yahoo.com 
         091-0546283  
 Website http://www.fiac-thailand.com/fic2023 
 
 
 สมาคมวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีทางอาหารแห่งประเทศไทย 
         ตู้ ปณ. 1037 ปณฝ. เกษตรศาสตร์ จตุจักร กรุงเทพฯ 10903  
 E-mail cfop@fostat.org  
 โทรศัพท ์ 02 942 8528 ต่อ 105, 082-5494046 
 Website www.fostat.org 
 Facebook Fanpage www.facebook.com/fostat.fanpage, www.facebook.com/foodinnovationcontest/ 
 

http://www.fostat.org/
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ตาราง รายชื่อมหาวิทยาลัยแบ่งตามภูมิภาค 
 

ล าดับที ่ สถาบัน 
กรุงเทพฯ 

1 จุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย 
2 มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร ์ 
3 มหาวิทยาลยัเทคโนโลยีพระจอมเกล้าธนบุร ี
4 มหาวิทยาลยัเทคโนโลยีพระจอมเกล้าพระนครเหนือ 
5 มหาวิทยาลยัเทคโนโลยรีาชมงคลกรุงเทพ 
6 มหาวิทยาลยัธุรกิจบณัฑิตย ์
7 มหาวิทยาลยัมหิดล 
8 มหาวิทยาลยัราชภฏัจันทรเกษม 
9 มหาวิทยาลยัราชภฏัธนบุร ี
10 มหาวิทยาลยัราชภฏับ้านสมเดจ็เจา้พระยา 
11 มหาวิทยาลยัราชภฏัพระนคร 
12 มหาวิทยาลยัราชภฏัสวนดสุิต 
13 มหาวิทยาลยัราชภฏัสวนสุนันทา 
14 มหาวิทยาลยัรามค าแหง 
15 มหาวิทยาลยัสยาม 
16 มหาวิทยาลยัหอการค้าไทย 
17 มหาวิทยาลยัอัสสัมชัญ 
18 สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกล้าเจา้คุณทหารลาดกระบัง 

 
 
 

ล าดับที ่ สถาบัน 
ภาคใต้ 

1 มหาวิทยาลยัทักษิณ 
2 มหาวิทยาลยัเทคโนโลยรีาชมงคลศรีวิชัย วิทยาเขตนครศรีธรรมราช 
3 มหาวิทยาลยัราชภฏันครศรีธรรมราช 
4 มหาวิทยาลยัราชภฏัภูเกต็ 
5 มหาวิทยาลยัราชภฏัยะลา 
6 มหาวิทยาลยัราชภฏัสงขลา 
7 มหาวิทยาลยัราชภฏัสรุาษฎร์ธาน ี
8 มหาวิทยาลยัวลัยลักษณ ์
9 มหาวิทยาลยัสงขลานครินทร ์ วิทยาเขตหาดใหญ ่
10 มหาวิทยาลยัสงขลานครินทร์ วิทยาเขตปัตตาน ี
11 มหาวิทยาลยัสงขลานครินทร์ วิทยาเขตสรุาษฏร์ธาน ี
12 มหาวิทยาลยัฟาฏอน ี
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ล าดับที ่ สถาบัน 
ภาคตะวันออกเฉียงเหนือ 

1 มหาวิทยาลยักาฬสินธุ ์
2 มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร์ วิทยาเขตเฉลมิพระเกียรติ จังหวัดสกลนคร 
3 มหาวิทยาลยัขอนแก่น 
4 มหาวิทยาลยัขอนแก่น วิทยาเขตหนองคาย 
5 มหาวิทยาลยัเทคโนโลยรีาชมงคลอีสาน  วิทยาเขตสรุินทร ์ 
6 มหาวิทยาลยัเทคโนโลยสีุรนาร ี
7 มหาวิทยาลยันครพนม 
8 มหาวิทยาลยัมหาสารคาม 
9 มหาวิทยาลยัราชภฏันครราชสีมา 
10 มหาวิทยาลยัราชภฏับุรรีัมย ์ 
11 มหาวิทยาลยัราชภฏัมหาสารคาม 
12 มหาวิทยาลยัราชภฏัสกลนคร 
13 มหาวิทยาลยัราชภฏัสรุินทร ์
14 มหาวิทยาลยัราชภฏัอุดรธาน ี  
15 มหาวิทยาลยัราชภฏัอุบลราชธานี 
16 มหาวิทยาลยัอุบลราชธาน ี
17 มหาวิทยาลยัราชภฏัศรสีะเกษ 
18 มหาวิทยาลยัมหิดล วิทยาเขตอ านาจเจรญิ 

 
 
 

ล าดับที ่ สถาบัน 
ภาคเหนือ 

1 มหาวิทยาลยัเชียงใหม ่
2 มหาวิทยาลยัเทคโนโลยรีาชมงคลล้านนา  วิทยาเขตเชียงใหม ่
3 มหาวิทยาลยัเทคโนโลยรีาชมงคลล้านนา  วิทยาเขตล าปาง 
4 มหาวิทยาลยันเรศวร 
5 มหาวิทยาลยัพะเยา 
6 มหาวิทยาลยัพายัพ 
7 มหาวิทยาลยัแม่โจ ้
8 มหาวิทยาลยัแม่โจ้ วิทยาเขตแพร ่
9 มหาวิทยาลยัแม่ฟ้าหลวง  
10 มหาวิทยาลยัราชภฏัก าแพงเพชร 
11 มหาวิทยาลยัราชภฏัเชียงราย 
12 มหาวิทยาลยัราชภฏัเชียงใหม ่
13 มหาวิทยาลยัราชภฏันครสวรรค ์
14 มหาวิทยาลยัราชภฏัพิบูลสงคราม 
15 มหาวิทยาลยัราชภฏัเพชรบูรณ ์
16 มหาวิทยาลยัราชภฏัล าปาง 
17 มหาวิทยาลยัราชภฏัเลย 
18 มหาวิทยาลยัราชภฏัอุตรดิตถ ์
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ล าดับที ่ สถาบัน 
ภาคกลาง ปริมณฑล และตะวันออก 

1 มหาวิทยาลยัครสิเตยีน  

2 
มหาวิทยาลยัเทคโนโลยีพระจอมเกล้าพระนครเหนือ  
วิทยาเขตปราจีนบุร ี

3 มหาวิทยาลยัเทคโนโลยรีาชมงคลตะวันออก 

4 
มหาวิทยาลยัเทคโนโลยรีาชมงคลธัญบุรี  
วิทยาเขตปทุมธาน ี

5 มหาวิทยาลยัเทคโนโลยรีาชมงคลสุวรรณภมูิ วิทยาเขตพระนครศรีอยุธยา หันตรา 
6 มหาวิทยาลยัธรรมศาสตร ์
7 มหาวิทยาลยับูรพา 
8 มหาวิทยาลยัมหิดล วิทยาเขตกาญจนบุร ี
9 มหาวิทยาลยัรังสติ 
10 มหาวิทยาลยัราชภฏักาญจนบรุ ี 
11 มหาวิทยาลยัราชภฏัเทพสตร ี
12 มหาวิทยาลยัราชภฏันครปฐม 
13 มหาวิทยาลยัราชภฏัพระนครศรีอยุธยา 
14 มหาวิทยาลยัราชภฏัเพชรบุร ี
15 มหาวิทยาลยัราชภฏัร าไพพรรณ ี 
16 มหาวิทยาลยัราชภฏัวไลยอลงกรณ ์ในพระบรมราชูปถัมภ ์
17 มหาวิทยาลยัราชภฏัหมู่บ้านจอมบึง  
18 มหาวิทยาลยัศิลปากร 
19 มหาวิทยาลยัหัวเฉียวเฉลิมพระเกยีรต ิ
20 วิทยาลัยนานาชาติ มหาวิทยาลยัมหิดล 
21 สถาบันการจดัการปญัญาภิวัฒน ์
22 มหาวิทยาลยัศรีนครินทรวิโรฒ 

 
 
 
หมายเหตุ **อาจมีการเพิ่มเติมและแก้ไขอีกครั้งในภายหลัง 


